
本場の味！キムチのスペシャリストからのご提案です！ 

海産物キムチダレ  
製品特徴⇒韓国種唐辛子、魚醤、オキアミエキスをふんだんに配合。        

それによりタコ・イカ・エビなどの海産物の新鮮さを残しつつ、本格的な珍味に仕上げることが

出来ます。 
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このような海産物珍味に仕上げることができます。 

（写真はイメージです。） 

使用方法：海産物（イカ・タコ・エビなど）の重量に対して約２０％～３０％添加して下さい。 

濃く、クセになる味に仕上げます。是非一度お試し下さい！ 

【価格】：￥７３０/kg   【荷姿】：（６ｋｇ×３）     ＊その他各種キムチダレ用意しております。  

＊追加無料サンプルご希望の方は ＦＡＸ：（０７９）５６５－０９０１まで       

送り先 

会社名 ： 

〒           

                          

☎  

⇒希望サンプル１００ｇ×（  ）パック 

メニュー、製品に関しましてご不明な点はお気軽にお問合せ下さい。 

＊配送は常温流通にて送付させて頂きますが、製品の色目を保つため冷蔵での保管をお願い致します。 
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